
Cuisinier  H/F 
Et si vous rejoigniez une équipe Savoyarde dynamique qui met à cœur l'humain ?

Le CIAS du canton de Moûtiers est une aventure sociale en faveur des personnes âgées et/ou en situation de
handicap depuis 1966.

Vous souhaitez exercer un métier passionnant avec un fort sentiment d’utilité ?
Le CIAS du canton de Moûtiers recherche un cuisinier (h/f) pour intégrer sa cuisine centrale.

Vous aimez un travail diversifié et êtes à l'aise avec des outils modernes (sauteuses modernes...)
Vous maîtrisez la réalisation des textures modifiées.
Vous réalisez le service et le nettoyage de la cuisine en fin de service.

Vos missions principales seront :

Participation aux préparations culinaires
Entretien des espaces de cuisine
Mise en place de l’espace de restauration
Appliquer les règles d’hygiène et de sécurité

Profil recherché :

Formation requise : CAP cuisine ou Bac pro cuisine
Organisé, rigoureux et efficace, vous êtes doté d'un bon relationnel.
Expérience : idéalement en restauration collective.
Connaissance HACCP exigée

Conditions de travail :

Amplitude horaire : 6h 14h (35h/Semaine)
Rémunération à partir de 2 540,00€

Vous souhaitez en savoir plus ? 
Transmettez-nous votre candidature et rencontrons-nous ! 

04 79 24 09 36 / ressources-humaines@cias-sierss.fr

Vous aussi, soyez fiers
de faire ce choix : 
Rejoignez les équipes du
CIAS du canton de
Moûtiers 

mailto:ressources-humaines@cias-sierss.fr

